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 بهترين خود متخصصين گروه با توانست مختلف بازارهاي در موجود هاي نشاسته تمام بررسي با كابك پويا شركت
  . باشد ايران در برند بهترين انحصاري نماينده و كند وارد را شود ميتوليد  شرقي آسياي در كه تاپيوكا نشاسته

 ريشه كه ترتيب بدين. شود مي استخراج است نشاسته هاي دانه حاوي كه كاساو يا مانيوك گياه ريشه از  تاپيوكا نشاسته
 به شده خشك نشاسته اين جداسازي از پس. كنند مي جداسازي را آن نشاسته و كنند مي له كوبيده را) كاساو( مانيوك
  .است وسيع بسيار تاپيوكا نشاسته و نشاسته كاربرد محدوده. رسد مي فروش به تاپيوكا نشاسته پودر صورت

  : يل مي باشد ذبه شرح  swiبرند  موارد كاربرد نشاسته تاپيوكا   

   پارچه كردن اندازه و كردن رنگ براي - بافي پارچه صنايع در استفاده •

   شيزينيجات و غذايي صنايع كارخانجات در استفاده •

   خانگي حيوانات غذاي صنايع •

  ) كند مي رشد صد در 40 سالانه صنعت اين(  ماهي غذاي صنايع •

   كاغذ مخروط و كاغذ صنايع در استفاده •

   بستني نان و قيف و بستني ساخت در استفاده •

 يزاس نيزر و چسب ساخت در استفاده •

 يزاس اوقم و نتراك تخاس رد هدافتسا •

 بوچ بسچ ديلوت رد هدافتسا •

  يتشادهب و يشيارآ عيانص رد هدافتسا •

   ينبل ياهرزيلاباتسا عاونا نتخاس يارب تاينبل رد هدافتسا •

 سازي قالب ماده هاي دانه داشتن نگه براي ماده اين(  چدن و ومينيم.آل گري ريخته صنايع در استفاده •
  )رود مي بكار

  .  آن استفاده از پس بدن در ان شدن متلاشي و ها قرص روكشي براي دارويي صنايع در استفاده •

 قويبراي هاي ادويه كردن بافر براي احتمالا - دارا از نت   Masala بنام مخلوط هاي ادويه در استفاده •

  ) شدن حجيم

   شده تعديل نشاسته توليد در استفاده •
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   باتري يا خشك پيلهاي توليد صنايع در استفاده •

   مصنوعي اسفنج و لاستيك صنعت در استفاده •

   منفجره مواد ساخت صنايع در استفاده •

   لا چند يا و ل سه تخته توليد صنايع در استفاده •

  آبجو توليد و ها انزيم نظير تخميري صنايع در استفاده •

  

   غذايي صنايع در استفاده

  . شود مي استفاده منازل در غذا پختن در نشاسته اين از

  . شود مي استفاده ها ويفر و)noodles( نودل انواع در آن از غذايي كارخانجات در

 نوعي پخت در استفاده براي) sago seeds( ساگو هاي دانه يا) tapioca pearl( تاپيوكو هاي دانه ساختن در
 خامه نانهاي بين در و است وانيلي و يكدست خيلي فرني اين ميرود بكار است موسوم پودينگ به انگليسي در كه فرني
  . برد بكار آنرا ميشود اي

 فرني يا ها پوينگ ، ها سوپ ، ميوه هاي كلوچه كردن غليط براي آن از ، است كننده غليظ عامل يك تاپيوكا نشاسته
 را پختن زمان طولاني مدت ميتواند نشاسته اين.  ميكنند استفاده گوشتي هاي فراورده و ها ،سوس نان تهيه ، ها مانند
 و كيفيت تاپيوكا محتوي هاي فراورده. بياورد دوام پخت مرحله آخر تا خود خاصيت دادن دست از بدون و كرده تحمل

 ميشود پخته كه زماني تاپيوكا. ميكند حفظ ميشود داده حرارت دوباره يا و منجمد غذايي ماده كه زماني را خود خاصيت
  .  است محلول غذا در كاملا و ميايد در شفاف و ژله حالت به

 نشاسته اين محتوي غذايي فراورده ديگر زيادي تعداد و ، ها ورميشل ، ها ،بستني ها ،كيك ها بيسكويت ، شكلاتها
 وزن و كنندگي سفت و آن اي ژله برتر خاصيت بخاطر معمولي نشاسته از نشاسته اين.  هستند تاپيوكا بنام برگزيده
  .  است تر اهميت پر خوراكي ماده به دهندگي
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 تهيه غذايي ماده خواهيد مي اگر كنند مي پيدا اسفنجي حالت شوند منجمد اگر معمولي نشاسته با شده تهيه هاي سس
  . كنيد استفاده تاپيوكا نشاسته از كنيد منجمد را شده

  

 آن به هم را نشاسته مشخص طعم بلكه نميبخشند بهبود را غذا طعم تنها نه معمولي اي نشاسته هاي دهنده قوام
 نشاسته از هستيد معمولي نشاسته طعم و بو با لطيف هاي طعم شدن پوشانده نگران اگر ، نميپزند خوب يا و ميافزايند
  .  است خنثي نشاسته اين طعم ، كنيد استفاده تاپيوكا

  

 سس يك خواهيد مي اگر.  است لازم آن شدن سفت براي كمتري حرارت نسبتا و شود مي سفت زود تاپيوكا نشاسته
  .  كنيد استفاده نشاسته اين از كنيد اصلاح كردن سرو از قبل را شده تهيه

  

 خوب كلوچه ميان ميوه مخلوط در كه ميدهند درخشش يا زنندگي برق حالت يك غذا به اي نشاسته هاي دهنده قوام

 از خواهيد مي غذا در بالا درخشندگي اگر.  دارند مصنوعي حالت يك ها سوس و ها سوپ در ولي رسند مي نظر به
  .  كنيد استفاده تاپيوكا

  

 شده تهيه مواد رسيدن بنظر لذيذ براي كه است خاصي براقي و درخشش با ، صاف كاملا كننده پر يك تاپيوكا نشاته
  .  كنيد استفاده آن از اي پنجره هاي كلوچه يا شيرينيجات تهيه براي.  دارد بر در خوبي نتيجه

 دقيقه 15 آنرا و كرده مخلوط كاسه در بايد را تاپيوكا و شكر ، ميوه ف كنيد حل پختن از قبل آب در بايد را تاپيوكا
 بجاي را آن از اي پيمانه است رفته بكار آن در نشاسته كه ميكنيد استفاده اي تهيه دستور از اگر ف بماند تا بگذاريد
  . ببريد بكار معمولي نشاسته از اي پيمانه
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 با همه ساگو و ،ورميشل ماكاروني ، است خوردن آماده ايد ديده دقيقه دو يكي در كه فوري هاي noodles نودل
  .  دارد برتري ديگر هاي نشاسته به كه شده تهيه تاپيوكا نشاسته

  

  

  

   تاپيوكا گوناكون هاي برد كار

 استفاده براي.  شود مي گفته هستند قند مولكول چند كه ساكاريد پلي آنها به ،كه هستند كربوهيدرات اساسا ها نشاسته
 شيرين زميني سيب ، ،تاپيوكا زميني سيب ، ذرت اي، خوشه ذرت ، ،گندم برنج مانند هايي سريال از را آنها تجارت در

 بودن دست در براي تاپيوكا و ذرت از بيشتر را نشاسته مختلف هاي كشور در.  ميكنند تهيه ها چيز ديگر و نارنجي
  .  گيرند مي آن بيشتر

  

 خمير به نشاسته آنست جوشاندن هنگام نشاسته برگشت قابل غير شدن سفت كه ژلاتينيزاسيون عجيب ي پديده بعلت
 غلظت داراي كه ميدهد ژلي تشكيل بخصوصي هاي افزودني كردن اضافه و كردن سرد از پس ، ميشود تبديل سفتي
  .  هاست چيز خيلي در آن برد كار اساس اين و است بالايي

  

  ؟ ميرود بكار چه براي تاپيوكلا نشاسته

 در. است كرده باز ما روزمره زندگي در را خود جاي ناپذير تغيير كاربرد اين دارد صنعتي و تجاري استفاده چندين نشاسته
  .  ديگر هاي چيز بسياري و ، غذا ، افزار نوشت ، لباس
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 بين اين در دكستروز. گردد مي استفاده پايين تخمير قابليت با غذايي هاي مكمل عنوان به مالتودكسترين و نشاسته از
  .دهد مي محصول به نيز زايي انرژي خواص

  

  

  :نودل

 باعث بالا ويسكوزيته و پايين شدن ژلاتيني نقطه با شده موديفاي هاي نشاسته از تركيبي يا زميني سيب نشاسته افزودن
 از قبل نشاسته، با ها نودل توليد در. گردد مي محصول تر مدت طولاني ثبات همچنين و دهان در ها نودل طعم بهبود
 مي جذب را موجود آب گشته ژلاتيني زميني سيب نشاسته گردد، ويسكوزيته افزايش باعث رسپي در موجود آرد اينكه
  .شود مي اتفاق اين مانع و كند

  :سس

 كه آب و شده ژلاتينه پيش از هاي نشاسته از استفاده با كه صورتي در) … انار، سس فرنگي، گوجه سس مثلاً( ها سس
  .داشت خواهند بهتري دهاني طعم و تر جذاب ظاهري گردند تهيه باشند شده ميكس هم خوبي به

  :گوشتي محصولات

 گوشت و مرغ محصولات كردن ريز ريز و كردن خرد مراحل در تاپيوكا و زميني سيب ذرت، شده موديفاي هاي نشاسته
 همچنين و شود مي محصول بافت شدن تر سفت باعث و كرده پف كمي دادن گرما هنگام در و شوند مي اضافه آن به

  .دهد مي افزايش را گوشت و مرغ عمر

  :كالري كم و رژيمي غذاهاي

 كنندگي شيرين بالاي نرخ دليل به كه است معمول بسيار كالري كم و رژيمي غذايي مواد در تاپيوكا نشاسته از استفاده
 به لبني محصولات در  آن، مطبوع و شيرين  طعم دليل به تاپيوكا نشاسته از همچنين. است آن كالري به نسبت آن

  .كرد استفاده توان مي چربي جايگزين عنوان
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  :الكلي غير ها نوشيدني

 كاهش باعث شدند معرفي% 55 فروكتوز با 1978 سال در كه)   HFSS( بالا فروكتوز با نشاسته پايه هاي سيروپ
 هاي مزيت و شوند مي توليد شكر از تر ارزان بسيار بالا فروكتوز با هاي نشاسته. شدند ها نوشيدني صنعت در شكر مصرف
  .دارند غذايي محصولات در شكر جايگزيني براي بسياري

  :بستني

. روند مي كار به بستني شدن كريستالي و افتب كننده كنترل عنوان به بستني توليد در نشاسته مختلف هاي گريد
  .كنند مي بهينه را آن انجماد درجه و بخشند مي بستني به بيشتري نرمي بالا، مالتوز با هاي نشاسته همچنين

  :است زير صورت به محصول اين صنعتي كارخانجات در بستني تهيه دستور امروزه

  %16 تا% 10 بين شير چربي

  %12 تا% 9 ،)لاكتوز مانند هايي كربوهيدرات و پنير آب و كازئين مثل هايي پروتئين( شير جامدات

  %16 تا% 12 ،)گلوكوز و ساكاروز تركيب( ها كننده شيرين

  %0.5 تا% 0.2 ،)ها كننده تثبيت( استبيلازرها و ها امولسيفاير

  %64 تا% 55 شود، مي استخراج شير از كه آبي

  

  :ويفر كيك، بيسكويت،

 داشته كمتري رطوبت جذب محصول كه شوند مي باعث شده، ساكاروز جايگزين بعضاً بالا گلوكز درصد با هاي نشاسته
 كنترل وظيفه نرم هاي شيريني در بالا مالتوز با هاي نشاسته همينطور. بگيرد خود به تري مطلوب ويسكوزيته و باشد

  .دارند عهده بر را آن رطوبت و محصول ساختار
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 نشاسته گندم، نشاسته تاپيوكا، نشاسته زميني، سيب نشاسته ذرت، نشاسته مانند نشاسته مختلف انواع از اينها بر علاوه
 موديفاي نشاسته تاپيوكا، شده موديفاي نشاسته زميني، سيب شده موديفاي نشاسته ذرت، شده موديفاي نشاسته نخود،

 در غيره و ذرت و گندم زميني، سيب شده ژلاتينه پيش و شده موديفاي نشاسته ذرت، شده موديفاي نشاسته گندم، شده
  .شود مي استفاده نيز دام خوراك و مربا مارمالاد، مارشمالو، نبات، آب توليد صنايع

  

   ها چسب در تاپيوكا كاربرد

 مورد بيشتر سازي چسب در كه است همين براي.  ميكند ممكن را آنها چسباندن و اشيا الحاق نشاسته زياد غلطت  
 چسبناك طولاني مدت براي ميشود مخلوط بخوصي شيميايي مواد يا و آب با كه هنگامي تاپيوكا نشاسته.است توجه
  .  است مناسب صنعتي هاي چسب توليد براي بالا مرغوبيت با تاپيوكا نشاسته.  ميماند باقي

  

   ها لايي چند و لايي سه تختهساخت   در تاپيوكا كاربرد

 بستگي آن چسب به تخته استحكام و مرغوبيت است لايي هاي تخته صنايع براي مهمي خام مادم تاپيوكا نشاسته  
  دارد

   تبديلي صنايع در تاپيوكا كاربرد

 براي شود مي پيدا اي خوشه ذرت و ذرت هاي نشاسته در كه ايست عمده هاي ناخالصي از عاري تاپيوكا نشاسته  
 گلوكز توليد مانند دستي پايين صنايع در و ميشود برده بكار صنايع توسط اين بنابر و است تر مناسب خيلي هيدروليز

  .  دارد برد كار غيره و مالتودكسترين و سوربيتول مايع
  

   حيوانات خوراكتوليد  در تاپيوكا كاربرد

  .  دارد حيوانات فشرده هاي غذا در زيادي كاربرد همين بخاطر و است اقتصادي بسيار اي ماده نشاسته  
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   دارويي صنايع در تاپيوكا كاربرد

  .  دارد برد كار ها قرص شكستگي و شدن حل عامل و) غيره و قرص مثل( ها كننده پر ، ها نگهدارنده در نشاسته  

  

  

   منسوجات و نساجي صنايع در تاپيوكا كاربرد

 عمل در و ، آن روي جلاي پارچه، ، نخ زني آهار براي است عالي اي ماده نساجي صنايع در كاربرد براي نشاسته   
 ،چاپ كردن مخلوط شامل كه پارچه توليد مرحله سه در مهمي نقش نشاسته.  ميرود بكار استر پلي پارچه و پنبه آوردن
  .  دارد كاربرد است دادن جلا ،و كردن

 را بافندگي فرايند كفايت درجه كه آن جلاي و نخ الياف نگهداشتن و كردن سفت و آهار براي نشاسته :  كردن مخلوط
 حصول و پارچه رنگ ضخامت ، پارچه كردن صاف براي توليد مرحله كردن كامل براي.  دارد برد كار ميكند بهتر

 آن مسئول توسط توليد خط در يا و نشاسته ساختن مسئول توسط بايد غلظت.  رود مي بكار آن رنگ دوام از اطمينان
  .  شود كنترل

 به نشاسته.  نياورد پايين را چاپ كيفيت ها ناخالصي و شود يكنواخت چاپ كه شود مي باعث نشاسته:   پارچه چاپ
 براي و صد در 12 نسبت پنبه براي مثال براي بكند درخشندگي داراي را پارچه كه ميشود استفاده متفاوتي هاي نسبت
  .  رود مي بكار نشاسته صد در 18 ريون پارچه

  

   سازي كاغذ صنايع در تاپيوكا كاربرد

 ، كاغذ پرس ، سطحي آهار ، مخلوطي آهار مانند مراحل اين ميرود بكار سازي كاغذ مرحله سه در تاپيوكا نشاسته
  .  است كاغذ سطح پوشاندن
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 كه مياورد در كركدار و كرده پف صورت به آنرا و كرده اثر كاغذ الياف بر فعال يا كاتيوني هاي نشاسته  :اول مرحله

 نشاسته.  ميكند كمك كاغد بالاي محصول ميزان نتيجه در و آن بالاي خشكاندن سرعت و كاغذ آب گرفتن مرحله در
  .  ميشود كاغذ استحكام باعث آن خود كه ميكند عمل كاغد داخلي آهار بعنوان كه ميماند باقي شده توليد كاغذ در

  

 نه تاپيوكا نشاسته محلول ، است آن آوردن در صفحه شكل به و كاغذ آبدار خمير دادن شكل مرحله : مرحله دومين

 هم نوشتن موقع در تا ميشود آنهم بيشتر چه هر صافي باعث بلكه ميكند پر كردن خشك فرايند در را كاغذ منافذ تنها
  .  نكند ضايع را نوشته نقش و ندود اصطلاحا كاغذ در جوهر اينكه هم و باشد داشته را لازم سختي

. ست ها قوطي كاغذ يا و تقويم چاپ براي كاغذ يا كتاب جلد براي محكم كاغذ توليد مرحله مرحله اين :سوم مرحله

  .  ميرود بكار مرحله اين در شده تعديل هاي نشاسته و جوش حال در هاي نشاسته

  

   نباتآب و شيرينيجاتتوليد   در تاپيوكا كاربرد

 سفت ، كردن نرم براي مانند.  ميرود بكار شيرينيجات در شده تعديل و گوناگون هاي نشاسته و تاپيوكا بومي نشاسته
 شيريني انداختن برق و ، چسبندگي ، قند كريستال رشد كنترل ، شيريني كف كردن كشش قابل ، جنس تثبيت ، كردن
  .  دارد كاربرد

 يا و ژلي هاي شيريني توليد در تاپيوكا نشاسته ميشود استفاده دار صمغ و دار ژل هاي شيريني در آن از همچنين

  .  دارد برد كار) gummy bear( صمغي خرس مثل صمغي

 شود مي استفاده شيريني به قالب چسبيدن از جلوگيري نا براي نشاسته از .  

  

   الكل و ها نوشابه توليد در تاپيوكا كاربرد



١٠ 
 

 آنرا اصلي قسمت جامد محتويات كه ها نوشابه براي كالوئيدي هاي كننده تثبيت در شده تعديل تاپيوكاي نشاسته
 ساكارز مثل هايي قند به اند شده درست تاپيوكا نشاسته پايه بر كه هايي كننده شيرين.  ميشود استفاده ميدهد تشكيل

 شدني تخمير كه هستند شده توليد شكر منابع بهترين تاپيوكا نشاسته از بالا دكتروز قند با هاي شربت ، دارند برري
  .  هستند

 از صنعت در الكلي هاي نوشابه صد در 70 اي محاسبه با ميرود بكار سوخت بعنوان و شده ساخته تاپيوكا از اتانول الكل
  . باشد داشته صد در 95 اتانول ليتر 720 برابر حاصلي ميتواند تاپيوكا نشاسته تن يك.  شده درست آن

  

   

 


